
Bûches

O’ GOURMANDISE

Buche Arabica
Biscuit, Crème au Beurre Café 

Marquise
Biscuit Viennois, Confit de Framboise
Ganache Chocolat Guanaja 70%
Ganache montée ivoire Vanille de Tahiti
Noisettes Caramélisées

Kaya 
Biscuit Moelleux Noisette, Mousse Praliné
Confit de Cassis, Crémeux pur Praliné 66%

Dolce Vita
Biscuit aux Noix, Ganache Caramelia
Nougatine Noix, Mousse Poire et Poires 
Caramélisées

Lapsang
Biscuit Moelleux aux Amandes
Crémeux Chocolat Manjari 64%
Mousse Praliné Cacahuète , 
Pâte de Fruit Amanatsu,  
Mousse Allégée  
Lapsang Souchong 
 
 
 

Frisson
Biscuit Sablé, Crémeux Caraïbes 66 %
Gelée de Framboise, Mousse Yuzu

Québécoise
Biscuit Sirop d’Erable, Crémeux Fruit de la 
Passion, Suprême Ivoire Caramélisée
Mousse Allégée Manjari 64% 

Roussillon
Sablé Croustillant Pistache
Crémeux Abricot, Crème Brulée Vanille,
Mousse au Lait d’Amande, biscuit  
moelleux aux éclats d’amandes

 

3,60 la part
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Entremets  
3,30 € la part (en 5, 6, 8 et 10 
parts)

Le Diamant Noir 
Biscuit Chocolat sans Farine
Suprême Chocolat Macaé 
62%, Nougatine Amande
Crème brulée Verveine 
Citronnelle, mousse Allégée 
Macaé 62%

Le Cherry
Biscuit Moelleux Amande
Craquine – Croustillant Bis-
cuité au Caramel
Mousse Cerise
Confit de Cerise
Crémeux à la Vanille de Tahiti

 Entremets Glacés
4,00 € la part

Vacherin Sunrise
Meringue 
Sorbet Mangue Orange
Sorbet Framboise

Le Galactik
Sablé Vanille 
Sorbet Pomme Verte
Pomme Tatin
Caramel Pomme et Cidre
Coulis de Framboise
Glace Vanille de Tahiti

 
3,60 la part

Rubis 
Biscuit Croustillant
Sorbet Fruits Rouge
Nougat Glacé

Caracas
Biscuit Amande, Crème Gla-
cée Caramel
Meringue, Sorbet Ananas

Pop
Glace Chocolat Macaé 62%
Glace Vanille aux Popcorn 
Caramélisés, Biscuit Maca-
ron Chocolat
 
Assortiment de  
Petits-Fours Sucrés
1,00 € la pièce 

 
Petits Fours Salés
Assortiment de Feuilletés 
42 € le kg 

Plateau de Canapés 
Assortiment de 40 pièces 
55 € 
 
Plateaux de Canapés  
uniquement sur commande,  
avant le 23 et le 29 décembre

Réveillon de Nouvel An

Bûches Glacées
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Réveillon de Nouvel An

Chocolats Maison
Boîtes de Chocolats  
(assortiment de ganaches et pralinés)
T1 / 25 bonbons / 17 € 
T2 / 50 bonbons / 34 €
T3 / 75 bonbons / 50 € 
T4 /100 bonbons / 68 €

Truffes Noires
Rochers Tendres 
Rochers Yuzu
68,00 € le kg

Différents modèles de Moulages en 
Chocolat proposés au magasin

 
Sapin grand modèle à partir de 35 € 
Sapin petit modèle à partir de 20 € 

Cabosse Mendiants 
Cabosse au Chocolat noir fourrée avec 
des mendiants chocolat lait, noir & 
blanc 			                27 €

Cabosse Croquants 
Cabosse au Chocolat noir fourré avec 
des Croquants Chocolat Lait & Noir 
			                25 €   

Croquants de Carantec
Ballotin 			       300g 15 €   
             			       400g 20 €  
             			       500g 25 €  

Les Gourmandises de Carantec  	
			       64 € le kg 

Mendiants  
Chocolat Noir,Lait ou Ivoire  
	                  Coffret 15 € ou 30 €  

Fritures 
Chocolat Noir, Lait ou Ivoire       50 € kg

Idées Cadeaux

O’ GOURMANDISE
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Pâtes de Fruits 
Coffret de 21 / 20 € 
Coffret de 33  / 28 € 

Marrons Glacés 
70 € kg

Macarons 
55 € kg
Vanille, Chocolat, Praliné, 
Coco Citron Vert, Framboise, 
Café, Fraise, Caramel au 
Beurre Salé, Pistache, Cassis, 
Violette, Vanille Verveine 
Citronnelle, Yuzu, Thé Fleurs 
Jasmin, Chocolat Caramel 
Bergamote, Mûre,  
Rhum Raisin, Coquelicots

Disponible en réglette de 7 
macarons, 9 macarons, boite 
de 16 ou 25 macarons 

 

Les Sapins Macarons 
(sur cône en chocolat noir ou 
lait)
T1 / 18 Macarons / 25 €
T2 / 35 Macarons	 / 40 € 

Pyramide de Macarons
T1 / 75 Macarons / 85 € 
T2 / 130 Macarons / 150 €
T3 / 180 Macarons / 200 €

Pensez à commander vos 
macarons à l’avance

Horaires d’ouverture 
 
Mercredi – Vendredi 8h30 – 19h00
Samedi – Dimanche : 8h00 – 19h00

Ouverture exceptionnelle
  
Les lundis 19 et 26 décembre & les mardis 20 et 27 décembre 
25 décembre 8h00 – 13h00 & 1er Janvier 9h00 – 13h00


